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Gratulujemy  zakupu!  Wybrate§  oryginalny,
opatentowany produkt firmy Zepter, produkowany
w jednej z siedmiu fabryk firmy Zepter w Europie,
spetniajqcy  najbardziej rygorystyczne  wymogi
standardu w zakresie jakoéci i bezpieczenstwa.
Unikalne potqczenie niezréwnanego metalu 316L
firmy Zepter, technologii i konstrukcji umozliwia
gotowanie bez wody, smazenie bez tuszczu,
gotowanie w niskich temperaturach, a dzigki temu
zachowywanie niezbednych sktadnikéw odzywczych
obecnych w zywnosci, naturalnych koloréw, smakéw
i aromatéw, bez potrzeby dodawania soli i przypraw.
Dzigki temu zywno$¢ staje sig zaréwno smaczniejsza
jak i zdrowsza.

Przed rozpoczeciem uzytkowania produktu, prosimy
uwaznie przeczytaé niniejszq instrukcje.

Zdjecie 2. Pokrywa i krawedz
naczynia firmy Zepter

Zdjecie 4. Bezpieczne uchwyty firmy
Zepter

Zdjecie 1. Akutermiczne, kompakto-
we dno firmy Zepter (ZAC)
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Zdjecie 3. Cyfrowy termokontroler
firmy Zepter

Zdjecie 5. Zamkniety obieg pary
wodnej w naczyniu firmy Zepter



1 Cyfrowy termokontroler firmy Zepter

2 Pokrywa firmy Zepter

3 Naczynie z serii Masterpiece firmy Zepter
4 Bateria CR2

5 Gniazdo baterii

6 Klapa baterii

7 Gérna plyta uchwytu
8 Dolna plyta uchwytu
9 Sruby uchwytu

10 Srubokret
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METAL 316L FIRMY ZEPTER (Cr-Ni-Mo)
Swiatowa premiera niezréwnanego metalu 316L firmy Zepter uzytego do produkgii kolek-
cji naczyn Masterpiece firmy Zepter, stanowigcych doskonato$¢ funkcjonalnosci i unikalne
korzysci dla Twojego zdrowia. Niezréwnane walory kolekcji naczyn Masterpiece firmy Zepter
osiggnieto dzieki unikatowemu potqczniu najwyzszej jakosci, najdrozszych metali na $wiecie
z najnowoczesniejszymi technikami produkgji.
Struktura austenityczna bezkonkurencyjnego metalu 316L oraz 304 firmy Zepter nadaje
naszym produktom szerokq game zalet:
* réwnomiernie rozprowadzajq ciepto * umozliwiajq gotowanie bez przypalania sie zywno-
$ci * catkowicie odporne na korozje i przebarwienia * naczynia nie pochtaniajg zapachéw
zywnosci * tatwe w uzyciu, czyszczeniu i konserwacji ® wyréznia je znakomita wytrzymatoséé
* wysoka odporno$é na czynniki fizyczne i chemiczne ¢ bezpieczne dla $rodowiska * nie
powodujq alergii.
Niezréwnany metal 316L firmy Zepter jest uzywany wytgcznie do produkcji przedmio-
téw wymagajqcych najwyzszej jakosci:
* w medycynie do produkcji: implantéw, protez, narzedzi chirurgicznych * w przemysle do
produkgji: ekskluzywnych zegarkéw, samochodéw i jachtéw.

AKUTERMICZNE, KOMPAKTOWE DNO FIRMY ZEPTER (ZAC)
Opatentowane potréjne akutermiczne, kompaktowe dno firmy Zepter (ZAC) wykona-
ne jest z trzech warstw lekkich metali: indukcyjnej oraz akumulujgco/przewodzqcej. Stanowi
ono serce systemu Zepter umozliwiajgcego wilasciwe przygotowywanie zdrowych dan.
Kompresowane w procesie produkcji pod naciskiem 2000 ton (dno nie jest sklejane ani luto-
wane), jest ono niezniszczalne, spdjne i nie ulega odksztatceniom w przypadku prawidtowego
sposobu uzytkowania. Dno ZAC gromadzi i przenosi ciepto na zywno$é szybko i réwnomier-
nie, umozliwiajqc jej gotowanie w niskiej temperaturze oraz pozwalajgc na oszczedzenie
az do 70% energii. Moze ono byé stosowane na kazdym rodzaju zrédta ciepta, réwniez na
kuchenkach indukcyjnych.

POKRYWA | KRAWEDZ NACZYNIA FIRMY ZEPTER

Specjalnie zaprojektowana pokrywa firmy Zepter, umozliwia powstanie piericienia pary
wodnej, ktéry hermetycznie zamyka naczynie. Odzywcza ciecz, pochodzqca z zywnosci
pozostaje wewngtrz naczynia, dzieki procesowi zamknietego obiegu pary wodnej.
Pokrywa firmy Zepter i krawedz naczynia zostaty zaprojektowane w sposéb, uta-
twiajqcy przelewanie ptynnych potraw i unikniecie rozlewania. Pokrywa jest kompatybilna
ze wszystkimi naczyniami firmy Zepter i stanowi wielofunkcyjny element systemu. Moze by¢
réwniez uzywana do porcjowania, podawania i przechowywania zywnoéci. Dla wiekszej
wygody, pokrywe firmy Zepter mozna umiesci¢ na uchwycie naczynia i zaoszczedzié miejsce
na kuchennym blacie.

ZAMKNIETY OBIEG PARY WODNEJ W NACZYNIU FIRMY ZEPTER
Proces zamknietego obiegu pary wodnej wystepuje dzieki unikalnemu potgczeniu
znakomitego metalu 316L firmy Zepter, specjalnie zaprojektowane| pokrywie
i krawedzi naczynia oraz akutermicznemu, kompaktowemu dnu. Para wodna
uwalniana z zywnosci unosi sie do géry. Poniewaz pokrywa pozostaje zawsze chtodniejsza niz
reszta naczynia, para skrapla sie po zetknieciu z nig. Nastepnie ciecz skrapla sie i opada na
zywnos¢. Proces ten powtarza sie az do momentu, gdy zywnosc¢ jest doskonale ugotowana.
Zachowane zostajg naturalne kolory, smaki i aromaty. Zywno$é nie traci sktadnikéw odzyw-
czych, takich jak witaminy, mineraty oraz mikro- i makroelementy.



TECHNOLOGIA URA FIRMY ZEPTER
Technologia URA firmy Zepter (Ultimate Resistant Application) to nowa, rewolucyjna
technologia zapobiegajgca przywieraniu zywnosci.
Przy produkcji naczyn nie zastosowano zadnych powtok, co czyni je catkowicie bezpiecznymi
dla Twojego zdrowia. Powierzchnia zapobiegajgca przywieraniu zywnosci stanowi integralng
cze$¢ naczynia i nie moze ulec rozwarstwieniu, dzieki czemu naczynia firmy Zepter w przypad-
ku wtaéciwego uzytkowania sq niezniszczalne, trwate i catkowicie bezpieczne.

BEZPIECZNE UCHWYTY FIRMY ZEPTER
Bezpieczne uchwyty firmy Zepter zostaly zaprojektowane i opatentowane tak, aby nigdy
nie ulegaty przegrzaniu. Ich ergonomiczny i stylowy ksztatt umozliwia pewny chwyt i tatwg
obstuge. Uchwytéw nie trzeba zdejmowaé przed uzyciem naczynia w piekarniku.
Zawsze uzywaj rekawic kuchennych przy wktadaniu lub wyjmowaniu naczyn z piekarnika.
Bezpieczne uchwyty firmy Zepter sq tatwe do czyszczenia, a gérne czeéci uchwytu mogq
by¢ zdejmowane w celu ich konserwacji. Zastosowanie technologii PCV firmy Zepter zapobie-
ga powstawaniu zarysowan i przebarwien. Elegancki i funkcjonalny ksztatt umozliwia wygod-
ne odktadanie pokrywy na uchwycie naczynia.

CYFROWY TERMOKONTROLER FIRMY ZEPTER

Cyfrowy termokontroler firmy Zepter jest nowym, rewolucyjnym urzqdzeniem, kté-
re pozwala na kontrolowanie procesu gotowania bez koniecznoéci podnoszenia pokry-
wy. Dzigki temu proces zamknietego obiegu pary pozostaje niezaktécony. Zywnoéé gotuje
sie we wlasnej wodzie, zachowujqc wartosci odzywcze i wlasciwoéci organoleptyczne, za-
pewniajqgc ponadto oszczedno$é do 70% energii i do 30% zywnosci. Mozesz fatwo ustawié
pozgdany tryb gotowania — MOIST (gotowanie bez wody) lub DRY (smazenie bez ttusz-
czu) — wraz z temperaturg i czasem gotowania (patrz: Instrukcja cyfrowego termokontrole-
ra firmy Zepter, w celu uzyskania dalszych szczegétéw). Dla catkowicie automatycznego
procesu gotowania, uzy| cyfrowego termokontrolera firmy Zepter w potqczeniu ze
zdalnym urzqdzeniem alarmowym Buzzer firmy Zepter oraz zdalnie sterowang ku-
chenkq indukecyjng firmy Zepter. Zawsze zdejmuj cyfrowy termokontroler firmy Ze-
pter przed umieszczeniem naczynia w piekarniku. Cyfrowy termokontroler nie moze by¢
tez myty w zmywarce. Przed wtozeniem naczyh do zmywarki ZDEJMIJ TERMOKONTROLER
z POKRYWY.

ZINTEGROWANY, WIELOFUNKCYJNY SYSTEM FIRMY ZEPTER
I SYSTEM VACSY

Wszystkie elementy systemu firmy Zepter sq wielofunkcyjne i kompatybilne ze sobq, co po-
zwala na zdrowe przygotowanie wszystkich rodzajéw zywnoséci na wiele sposobéw. Dzieki
wielopoziomowemu, zintegrowanemu, wielofunkcyjnemu systemowi firmy Zepter,
mozna przyrzqdzaé kilka positkéw w tym samym czasie, na jednym zrédle ciepta, co gwaran-
tuje bardziej ekonomiczne przygotowanie zywnosci. Kolekcja naczyn Masterpiece firmy
Zepter jest idealnym sposobem na przygotowanie zdrowych dan i gwarantuje oszczednosé
zywnosci, energii, czasu i pieniedzy.

Ponadto zywno$é moze byé przechowywana bezpoérednio w naczyniach Masterpiece firmy
Zepter, w ktérych zostata przygotowana, dzieki systemowi vacSy® — opatentowanemu, wydaij-
nemu i ekonomicznemu systemowi do prawidtowego, wydajnego i stanowigcego naturalng,
bezpiecznq dla zdrowia metode prézniowego przechowywania produktéw spozywezych i po-
traw, pozwalajgcq na przechowywanie zywnosci az do 5 razy dtuzej.




GOTOWANIE BEZ WODY

Zywnoéé gotowana bez wody wyglqda lepiej, jest smaczniejsza i zdrowsza, poniewaz nie
traci sktadnikéw odzywczych.

* Gotujac bez wody, zawsze wkiadaj swiezg zywnos$é do zimnego naczynia,
do 3/4 jego wysokosci lub upewnij sie, ze pozostawiasz co najmniej 3 cm wolnego
miejsca od krawedzi naczynia, po czym zamknij je pokrywq.

* Umies¢ naczynie z pokrywq na kuchence, wiqcz cyfrowy termokontroler
firmy Zepter (naciskajqc przycisk ,Z” az zapali sie dioda LED) i wigcz doptyw ciepta
(na poziom $redni lub wysoki).

¢ Gdy migajgca pomaranczowa dioda LED cyfrowego termokontrolera firmy Zepter
wskaze 90°C, co odpowiada potowie dtugosci na zielonym polu skali MOIST,
zmniejsz temperature do minimum.

« Zywnosé gotuje sie we wlasnej wodzie, kiéra pochodzi z produktéw spozywczych
i pozostaje w naczyniu.

¢ Para uwalniana przez zywno$é wewnqtrz naczynia unosi sie do géry. Poniewaz pokrywa
jest zawsze chtodniejsza od catego naczynia, para wodna ulega skropleniu i
opaada na zywno$é. Proces ten powtarza sie az do momentu, gdy zywnos¢ jest
doskonale ugotowana (zamkniety obieg pary wodnej).

* Pierscien pary wodnej, tworzqcy sie pomiedzy krawedzig naczynia a pokrywg,
hermetycznie zamyka naczynie.

* Proces gotowania dobiega konca po okoto 20 minutach.

SMAZENIE BEZ TLUSZCZU

Zywnoé¢ smazona bez Huszezu wyglada lepiej jest smaczniejsza i zdrowsza oraz zawiera
mniej szkodliwych ttuszczéw i kalorii.

* Smazqc bez Htuszczu, zawsze umieszczaj mieso w nagrzanym uprzednio
naczyniu.

* Puste naczynie z pokrywq umies$é na zrédle ciepta i nagrzewaj, az do
osiqggniecia najwyzszej temperatury jednak nie dtuzej niz 5 minut.

* Naczynie jest gotowe do smazenia gdy migajgca pomaranczowa dioda LED cyfrowego
termokontrolera firmy Zepter wskaze docelowq temperature (np. 205°C),
co odpowiada gérnej granicy zielonego pola na skali DRY lub gdy kilka
kropli wody wlane na dno naczynia toczq sie niczym koraliki ,test kropli wody” (po
maksymalnie 5 minutach od wtqczenia zrédta cieptal).

* Mieso zawsze wktadaj do nagrzanego, pustego naczynia i dociénij do dna
widelcem, aby sie podsmazyto.

* Po 30-60 sekundach podsmazone z jednej strony mieso odwréé na drugq strone,
ponownie lekko dociskajqc, i pozostaw je do momentu, az bedzie usmazone.

¢ Zredukuj temperature do minimum, wytqgcz zrédto ciepta albo zdejmij
naczynie z kuchenki.

¢ Uzyj pokrywy w zalezno$ci od rodzaju przygotowywanej potrawy.

* Proces smazenia dobiega konca po okoto 10 minutach.

KOLEKCJA NACZYN MASTERPIECE FIRMY ZEPTER:
UNIKALNE, OPATENTOWANE ROZWIAZANIE DO
PRZYRZADZANIA ZDROWYCH DAN, ZAPROJEKTOWANA
W TROSCE O LEPSZE | DLUZSZE ZYCIE.



INSTRUKCJE UZYTKOWANIA | WSKAZOWKI DOT. KONSERWACJI

* Przed uzyciem kolekcji naczyn po raz pierwszy, doktadnie wyczys¢ jq za pomocq ptynu
CleanSy® firmy Zepter, lub podobnego produktu do czyszczenia. Niewyczyszczenie
produktu w ten sposéb moze spowodowaé jego zétkniecie. Ptyn CleanSy® firmy Zepter
jest dostepny u Twojego przedstawiciela Zepter i w siedzibie firmy Zepter w Twoim kraju.

* Nie uzywaj produktéw $ciernych lub zawierajqgcych chlor, poniewaz mogq one uszkodzié¢
powierzchnie zewnetrzng.

* Kolekcje naczyn Masterpiece firmy Zepter mozna bezpiecznie my¢ w zmywarce.
Nalezy jednak zdjgé cyfrowy termokontroler firmy Zepter przed umieszczeniem naczynia
w zmywarce.

* Podczas mycia recznego produktu, nie uzywaj $ciernych $rodkéw czyszczqcych na
powierzchni zewnetrznej w celu zachowania jej potysku.

* Nigdy nie dopuszczaj do zasychania pozostatosci zywnosci na powierzchni naczynia
poniewaz mogq one spowodowaé powstanie plam.

* Wybierz odpowiedni rozmiar zrédta ciepta, stosowny do rozmiaru Twoich naczyn.
* Wybierz odpowiedni rozmiar naczynia, stosownie do iloéci gotowanej zywnosci.

* Unikaj zbyt czestego podnoszenia pokrywy — zamiast tego wykorzystaj cyfrowy
termokontroler firmy Zepter.

* Umie$¢ naczynie na ptaskim, stabilnym zrédle ciepta o odpowiedniej wielko$ci, aby
unikngé wypadku lub uszkodzenia.

* Nie uzywaj zrédet ciepta, ktére sq szersze niz podstawa naczynia.
* Nie uzywaj zbyt silnych zrédet ciepta.

* Uzywaj odpowiedniej rekawicy kuchennej, gdy naczynie zostato wystawione na dziatanie
ciepta przez dtuzszy czas.

* Nie umieszczaj naczynia w kuchence mikrofalowe;.
* Zawsze umieszczaj naczynie na ptaskiej i stabilnej powierzchni.

* Dodanie soli do zimnej wody moze spowodowaé bardzo wysokie stezenie soli na dnie
naczynia, co prowadzi do jego uszkodzenia. Zawsze dodawaj sél do wrzgcej wody
i wymieszaj |q.

Uszkodzenie stali nierdzewnej nie wptywa na funkcjonalnosé lub proces gotowania, ale
moze by¢ bardzo trudne lub nawet niemozliwe do usuniecia.

* Uzywaj tylko oryginalnych akcesoriéw i czeéci zamiennych.

* Przeczytaj uwaznie instrukcje przed uzyciem naczyn.



GAMA PRODUKTOW

» (0 20 erm - 7 3/477)
@16cm-6" ©20cm -7
™~ ——
NACZYNIE - Z-1615 PATELNIA - Z-2012-S NACZYNIE - Z-2015
1.51-@16cm-h75cm 1.21-@20cm -h 4.2 cm 1.51-@20cm-h5cm
1.59 Qt-@ 64 - h 3" 1.27 Qt - @ 7%+ - h 13+ 1.59Qt-@ 734 -h 2"
NACZYNIE - Z-1620 NACZYNIE - URA - Z-2020 NACZYNIE - Z-2030
201-@16cm-h10cm 201-@20cm-h6.8cm 31-@20cm-h9.7cm
212 Qt-D 64 -h 4" 212 Qt - @ 794 - h 23 3.18 Qt - @ 734" - h 33+
NACZYNIE - Z-1620-SC NACZYNIE - Z-2030-SC NACZYNIE - Z-2042
201-@16cm-h10cm 31-@20cm-h9.7 cm 421-320cm-h13.5cm
212 Qt-@ 6" -h 4" 3.18 Qt - @ 734" - h 33+ 4.45Qt-Q 7% -h 57
NACZYNIE - Z-1625 NACZYNIE - Z-2050 NACZYNIE - Z-2058
251-@16cm-h12.5cm 51-@20cm-h16.3cm 581-@20cm-h18.5cm
2.65Qt-D 6" -h5 5.30 Qt- @ 7% - h 6/ 615 Qt-Q 734 - h 7%

)|

NACZYNIA DO GOTOWANIA NA PARZE J

¢

ZESTAW DO GOTOWANIA
NA PARZE - Z-420-18
401-318cm-h14cm
424 Qt- Q@ 7"- h 57+

KOSZYK DO GOTOWANIA
NA PARZE Z-420-18C
201-@18cm-h77cm
212Qt-B7'-h 3"

MISKA DO GOTOWANIA
NA PARZE Z-420-18S
201-@18cm-h77cm
212Qt-B 7' -h 3"



GAMA PRODUKTOW

@24 cm-9"2"
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PATELNIA - Z-2420-S NACZYNIE - URA - Z-2430 NACZYNIE - Z-2440
201-@24cm-h4.5cm 301-@24cm-h6.8cm 41-@24cm-h9cm
212 Qt-@ 92 - h 13+ 3.18 Qt- @ 9V - h 2 424 Qt-@ 9V - h 324
NACZYNIE - Z-2455 NACZYNIE - Z-2470 NACZYNIE - Z-2490
551-@24cm - h125cm 71-@24cm-h15.8cm 91-@24cm-h20.3cm
583 Qt-Q@ 9V - 7 42 Qt-@ 9V h 64 954 Qt-D 9V -h8g
Q 28 cm - 11” SYNCRO CLIK
éb ﬁi >
GRILL - Z-2830Z NACZYNIE - Z-2850B SYNg;% C'-'KP; ;2';20'”
301-@28cm-h5cm 501-@28cm-h83cm ®°72}4:h3;3/4ncm
3.18Qt-@11-h 2" 530 Qt- @ 11°- h 3¥* -
NACZYNIE - Z-2875 NACZYNIE - Z-28120 SYN%Q%CCﬂK_'hTr(;::?'“
751-@28cm-h12.5cm 121-@28cm-h20cm @9V h 4"
75Qt-@11"-h 5 12.72 Qt- @ 11" - h 73

DURSZLAKI { DURSZLAK DO SPAGHETTI ]—

DURSZLAK - Z-S20 DURSZLAK - Z-S24 DURSZLAK DO SPAGHETTI - Z-SR20
281-@20cm-h9%9.7cm 481-B24cm-h11cm 61-@20cm-h21.7 cm

2.97 Qt - @ 734 - h 334 5.09 Qt - @ 9V - h 4+ 6.36 Qt- @ 734 - h 82+




E PRODUKTY

30 cm - 1‘I ar

P N
= 3

.
GRILL - Z-V3025Z NACZYNIE - Z-V3060 WOK - Z-W3045
2.51-30x22cm-h5cm 61-30x22cm-h125cm 451-B30cm-h9cm
2.65Qt-@ 1134 h 2" 636 Qt-D 11¥4-h5" 4.77 Qt - D 1134 - 1 37¢

{'r‘.’-‘. ELNIAS - URA TECHNOLOGQ

-— e -

PATELNIA - URA - Z-FP2016-S PATELNIA - URA - Z-FP2425-S PATELNIA - URA - Z-FP2838-LS

1.61-@20cm-h55cm 251-@24cm-h6cm 3.81-@28cm-h6.5cm
1.7Qt-@ 73 - h 2V 2.65Qt-@ 9V h 2 4.03Qt-@ 11"-h2¥*
£/
PATELNIA - URA - Z-FP2016-SC PATELNIA - URA - Z-FP2425-SC PATELNIA - URA - Z-FP2838-LSC
1.61-@20cm-h55cm 251-@24cm-h6cm 3.81-@28cm-h6.5cm
1.7Qt-@ 73 - h 2V 2.65Qt-@ 9V . h 2 403Qt-@11"-@ 11"- h 2%+
SPECIAL COOKWARE GRATERS

GRATER, LIFTER, REDUCTION RING - Z-3AC

@ 20/24 cm
@ 7347 912
ZESTAW FONDUE - Z-FS20  NACZYNIE WIELOZADANIOWE
@20cm-h24.5cm Z-MC30
7.8 Qt- Q@ 7% - h9¥¥ 651-@30cm-h6.7cm

6.89 Qt - @ 1194 h 274

PRZYSSAWKA

8 GRATER, LIFTER - Z-2AC
R @ 20 cm
PRZYSSAWKA - Z-SK @ 74

@51cm-hdem-B2°-h 17




PRODUKTY

POKRYWA PLASTIKOWA
Z-CBL16 - @ 16 cm

MISKA - Z-CB16

11-@16cm-h6.9cm
1.06 Qt - D 64"~ h 2/4"

MISKI

POKRYWA PLASTIKOWA
Z-CBL20 - @ 20 cm

MISKA - Z-CB20
21-@20cm-h8cm
212 Qt- @ 7%*-h 2/4"

POKRYWA PLASTIKOWA
Z-CBL24 - & 24 cm

MISKA - Z-CB24
31-@24cm-h87cm
3.18 Qt- @ 9V*- h 2/4"

( MISKI DO SERWOWANIA - TECHNOLOGIA URA ]

—

MISKA DO SERWOWANIA

- URA - (Shallow) Z-SB16S
031-@16cm-h1.7cm
0.32Qt-Q 6" -h2/4

“

MISKA DO SERWOWANIA
- URA -

>

MISKA DO SERWOWANIA

- URA - (Shallow) Z-SB20S
051-@20ecm-h1.7cm
0.53Qt-Q 734 -h 2/4

—

MISKA DO SERWOWANIA - URA -

s ——

MISKA DO SERWOWANIA

- URA - (Shallow) - Z-SB24S
0.71-@24cm-h1.9cm
0.74 Qt- @ 9"/ - h 3/4
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MISKA DO SERWOWANIA

(Gteboka) Z-SB16D (Gteboka) Z-SB20D - URA - (Gteboka)) Z-SB24D
0.61-@16cm-h3.3cm 11-@20cm-h4.17cm 141-D24cm-h4.9cm
0.64 Qt-@ 64 - h 12+ 1.06 Qt - @ 734 - h 19+ 1.48Qt-@ 9V -h 2
 onewvere )
BASKETS QUADRA

m

i

i

q

KOSZYK - Z-B18
1.951-@3185cm-h84cm
2.06 Qt- @ 774 - h 3
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KOSZYK - Z-B22
3.21-@225cm-h9.9cm
3.38Qt-@ 8% -h 4
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NACZYNIE - Z-Q1918-SC
1.81-19.3x19.3cm - h5cm
1.91 Qt- 7V x 77

g

MISKA QUADRA - Z-QB19
2.21-19.3x19.3cm-h7.3cm
2.433 Qt - 7V x 7%~ h 284
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NACZYNIE - Z-Q1927
2.71-19.3x19.3 cm - h13cm
2.86 Qt - 71" x 7V
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MISKA QUADRA - Z-QB23D
3.61-23x23ecm-h3.16cm
3.82Qt-9"x9"-h 3"

~aar"
NACZYNIE - Z-Q1918

1.81-19.3x19.3cm-h5cm
1.91 Qt-7V'x7V-h 2"

GRILL - Z-Q2323
2.31-23x23cm-h4.5cm
244 Qt-9'x9 - h 13

A—4

MISKA QUADRA - Z-QB23S
2.31-23x23cm-h53cm
244 Qt-9x9"-h 2



GWARANCJA JAKOSCI FIRMY ZEPTER

Gratulujemy zakupu! Wybrate$ autentyczny, opatentowany produkt firmy Zepter produkowany
w jednej z siedmiu fabryk firmy Zepter w Europie.

Unikalne walory i niezréwnang jako$é zakupionego przez Ciebie produktu osiggnieto dzigki
szczegdlne] kombinacji najdoskonalszych, najcenniejszych metali na catym $wiecie oraz za
pomocqg najnowoczeséniejszych technik produkgji.

Struktura austenityczna wyjgtkowego metalu 316L oraz 304 firmy Zepter nadaje naszym produktom
szerokq game zalet: znakomita trwato$é, catkowita odporno$é na korozie i przebarwienia,
brak zatrzymywania zapachédw zywnosci, réwnomierne rozprowadzanie ciepta i gotowanie bez
przypalania, a jednoczednie tatwo$é czyszczenia i utrzymania oraz przyjazno$é dla érodowiska.

UNIKALNY | OPATENTOWANY SPOSOB PRZYGOTOWYWANIA ZDROWEJ ZYWNOSCI DLA
LEPSZEGO | DtUZSZEGO ZYCIA.

Firma ZEPTER zapewnia bezptatng, dozywotniqg gwarancje na naprawe lub wymiang w petnym
zakresie wszystkich produktéw wykonanych z niezréwnanego metalu firmy Zepter w przypadku
uszkodzen i wad materiatowych lub produkeyjnych.

* Gwarantujemy petng wymiane czeéci wykonanych z innych materiatéw niz wyjgtkowy metal
316L
i 304 firmy Zepter, ktére posiadajq 24-miesieczng gwarancje.

¢ Cyfrowy termokontroler firmy Zepter objety jest 24-miesieczng gwarancjq. Nie umieszczaj go
w piekarniku, w zmywarce lub na gorgcych powierzchniach i nie wystawiaj go na dziatanie
wysokich temperatur.

* Czeéci plastikowe objete sq 24-miesieczng gwarancjq. Nie umieszczaj ich w piekarniku i nie
wystawiaj ich na dziatanie wysokich temperatur.

* Gwarancjq objete sq réwniez ztocenia wszystkich zaznaczonych produktéw. Niniejsza
gwarancja nie obejmuje: zmian estetycznych, wynikajqcych ze zwyktego zuzycia, ktére nie
wptywajq na wydajnos$é¢ produktu lub szkéd spowodowanych przez niewtasciwe uzytkowanie
produktu.

* Gwarancja jest wazna tylko po okazaniu oryginalnej faktury.

Aby zachowaé najlepsze cechy naczyn, zawsze przestrzegaj instrukeji uzytkowania dla kolekcji
naczyn.

Wyijgtkowy numer Certyfikatu jakoéci firmy Zepter gwarantuje, ze element kolekcji naczyn
Masterpiece firmy Zepter spetnia najbardziej rygorystyczne wymagania w zakresie jakosci i
bezpieczenstwa.

FIRMA ZEPTER - JEDZ ZDROWO. ZYJ LEPIEJ. ZYJ DLUZEJ.
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GRUPA ZEPTER NA SWIECIE

ZEPTER ALBANIA, Tirana
ZEPTER AUSTRALIA, Sydney
ZEPTER AUSTRIA, Vienna
ZEPTER AZERBAIJAN, Baku
ZEPTER BELARUS, Minsk
ZEPTER BOSNIA AND HERZEGOVINA,
Sarajevo, Banja Luka

ZEPTER BRAZIL, Séo Paulo
ZEPTER BULGARIA, Sofia
ZEPTER CANADA, Toronto
ZEPTER CROATIA, Zagreb
ZEPTER CZECH REP., Prague
ZEPTER EGYPT, Cairo

ZEPTER ESTONIA, Tallinn
ZEPTER FINLAND, Helsinki
ZEPTER FRANCE, Paris
ZEPTER GERMANY, Ménchengladbach
ZEPTER HUNGARY, Budapest
ZEPTER INDIA, Bangalore
ZEPTER ITALY, Milan

ZEPTER JORDAN, Amman
ZEPTER KAZAKHSTAN, Almaty

ZEPTER KOREA, Seoul

e ZEPTER LATVIA, Riga

ZEPTER LITHUANIA, Vilnius

ZEPTER MACEDONIA, Skopje

e ZEPTER MOLDOVA, Chisinau
ZEPTER MONTENEGRO, Podgorica
e ZEPTER NEW ZEALAND, Auckland
ZEPTER POLAND, Warsaw

ZEPTER PRINCIPALITY OF MONACO,
Monte Carlo

ZEPTER ROMANIA, Bucharest
ZEPTER RUSSIA, Moscow

ZEPTER SERBIA, Belgrade

ZEPTER SLOVAKIA, Bratislava
ZEPTER SLOVENIA, Slovenj Gradec
ZEPTER SPAIN, Madrid

ZEPTER SWITZERLAND, Wollerau
ZEPTER TURKEY, Istanbul

ZEPTER UNITED KINGDOM, London
e ZEPTER UKRAINE, Kiev

ZEPTER USA, North Bergen

NIEZALEZNI DYSTRYBUTORZY MARKI ZEPTER

Armenia Indonesia
Belgium Israel
Cyprus Japan
Denmark Kosovo
Finland Kuwait
France Lebanon
Georgia Luxembourg
Germany Malaysia
Hong Kong Mexico

Mongolia Sweden
Norway Switzerland
Oman Syria
Philippines Taiwan
Portugal Turkey
Saudi Arabia UAE
Singapore Uzbekistan
South Africa

South Korea

www.zepter.pl
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