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W niniejsze| instrukeji uzytkowania opisano charakterystyke dziatania oraz zakres funkcjonalnodci, jakie
oferuje nowy Cyfrowy Termokontroler Zepter sterowany radiowo. Przed uzyciem urzqdzenia nalezy doktadnie
zapoznad sie z tresciq niniejsze] instrukgji

Zakres temperatur pracy Cyfrowego Termokontrolera Zepter wynosi od + 5°C do + 75 °C. Zakres temperatur
przechowywania Cyfrowego Termokontrolera Zepter wynosi od -10°C do + 85°C.

PRZYCISKI DOTYKOWE (llustracia I)

Interfejs uzytkownika Cyfrowego Termokontrolera Zepter dziata w oparciu o cztery przyciski:

1= = Stuzy do wtqczania i wytqczania Termokontrolera oraz do
= Przycisk Zepter zatwierdzania ustawien czasu/temperatury.
—
2 = ,’L Przycisk ustawiania Stuzy do ustawienia czasu gotowania w naczyniu.
czasu
Przycisk ustawiania Stuzy do ustawienia temperatury gotowania w naczyniu.
temperatury

)
I
< | G
o

Pozwala na wybér trybu Dry Cooking, czyli gotowania na sucho.

4 .
l.l Gotowanie na sucho

WSKAZNIKI POZIOMU TEMPERATURY (llustracia I1)

Urzqdzenie wyposazone jest w dwa wskazniki poziomu temperatury, ktére wskazujq wartosci
w stopniach Celsjusza: wskaznik w kolorze zielonym i czerwonym wyswietla zblizong wartoéé temperatury
gotowania w trybie Moist (na wilgotno) (60°, 80°, 90°, 95°, 99°, 100°), natomiast wskaznik wewnetrzny
wyswietla szacunkowy poziom temperatury w trybie gotowania Dry (na sucho) (100°, 120°,150°, 180°, 205°,
225°). Poszczegélne kolory pél wskaznika temperatury sygnalizujq trzy etapy w procesie gotowania: 1. Zétty
- temperatura jest zbyt niska, etap rozgrzewania, 2. Zielony - temperatura optymalna, gotowanie wtasciwe
3. Czerwony - temperatura jest zbyt wysoka, przegrzanie.

WSKAZNIK CZASU (llustracja 111)

Wskaznik czasu wyswietla warto$é nastawy czasowej w minutach.

Diody LED (llustracja IV)

A (26tty) = z (WL/WYt/Zatwierdz wybdr) E (migajqgcy pom.) = Aktualny czas gotowania

B © (pomaranczowy) = Gotowanie na sucho  F @ (zielony) = Czas gotowania (w minutach)

€ & (pomaranczowy) = Temperatura G U (pomaranczowy) = Nastaw czas gotowania

D® (zielony) = Czas

Interfejs Cyfrowego Termokontrolera Zepter dziata w oparciu o dwie grupy diod LED:

* Diody pomaranczowe (E, G) na wskazniku zewnetrznym wskazujq warto$é temperatury (dla trybu Moist
(gotowanie na wilgotno) i Dry (gotowanie na sucho). ¢ Diody zielone (D, F) na wskazniku wewnetrznym
wskazujq czas gotowania.

DIODY USTAWIEN TEMPERATURY: Kiedy Cyfrowy Termokontroler Zepter jest wigczony, aktualna
temperatura gotowania bedzie wskazywana przez migajgcq pomaranczowq diode LED (E). Temperatura
zadana (docelowa) bedzie wskazywana przez pomarafczowq diode LED $wiecqcq stale (G). W trybie Moist
(gotowanie na wilgotno) mozna wybraé nastepujqce wartosci nastawy temperatury: 60°, 80°, 90°, 95°%r 99° na
polu zielonym lub 100° na polu czerwonym. Dla trybu Dry (gotowanie na sucho) dostepne sq nastepne wartosci
nastawy temperatury: 100°, 120°, 150°, 180°, 205°, 225°.

DIODY USTAWIEN CZASU: Zielone diody widoczne na wskazniku wewnetrznym wskazujq ustawiony lub
pozostaty czas gotowania.



PL

Cyfrowy Termokontroler Zepter sterowany radiowo stuzy do kontrolowania catego procesu gotowania — od
ustawienia czasu po temperature. Co wigcej, Termokontroler komunikuie sie radiowo z Kuchenkq Indukeyjng
Zepter oraz ze Zdalnym Urzqdzeniem Alarmowym Zepter Buzzer (Uwaga: Zepter Buzzer stanowi opcjonalny
element systemu).

Cyfrowy Termokontroler Zepter: * umozliwia kontrolowanie procesu gotowania, kiedy jest potqczony ze
Zdalnie Sterowang Kuchenkq Indukeyjng Zepter. © jest kompatybilny ze Zdalnym Urzqdzeniem Alarmowym
Zepter (Zepter Buzzer) * jest kompatybilny z catq gamq produkiéw z serii Masterpiece.

Cyfrowy Termokontroler Zepter zasilany jest za pomocg wymiennej baterii. Sredni czas dziatania na jednym
cyklu baterii to ok. 850 godzin. Panel elektroniczny wyposazony jest w jeden przekaznik radiowy dziatajgcy
na czestotliwoéci 433 MHz. Z fal o tej czestotliwosci mozna korzystaé wytqcznie w krajach, gdzie jest to
zgodne z obowigzujgcymi przepisami.

WLACZANIE URZADZENIA

Aby uruchomié¢ Cyfrowy Termokontroler Zepter, wcisnij przycisk

=(1)i przytrzymaj
go przez co najmniej 1,5 sekundy. Gdy urzqdzenie wigczy sie, na przycisku =
zaswieci sig zétta dioda LED (A). Aktualny poziom temperatury bedzie wskazywa¢
migajgca pomaranczowa dioda LED (E). Domy$lnym trybem pracy urzqdzenia jest
tryb Moist (gotowanie na wilgotno). Gdy Cyfrowy Termokontroler Zepter zostanie
wiqczony, mozna go potqczyé ze Zdalnie Sterowanq Kuchenkq Indukeying Zepter
(patrz: instrukcja uzytkowania Zdalnie Sterowanej Kuchenki Indukcyjnej Zepter)
lub z urzqdzeniem alarmowym Zepter Buzzer. Jesli nie posiadajq Pafstwo Zdalnie
Sterowane| Kuchenki Indukcyjnej Zepter, Termokontroler mozna wciqz uzywaé do
kontroli temperatury i czasu gotowania.

1.5 sekundy
WLACZANIE

UWAGA: Cyfrowego Termokontrolera Zepter nie mozna wytqczaé tuz po jego
wiqczeniu. Gdy Termokontroler zostanie juz wtqczony, nalezy odczekaé co najmniej 15
sekund przed jego wytqczeniem.

WYLACZANIE URZADZENIA

Aby wytqczy¢é  Cyfrowy Termokontroler Zepter, nalezy wcisngé przycisk W)
i przytrzymaé go przez co najmniej 3 sekundy az do momentu kiedy zétta dioda LED (A) zacznie
migad,a nastepnie puscié.

STANY PRACY URZADZENIA

Urzqdzenie dziata w oparciu o 4 stany pracy:

Urzgdzenie Aktywne. W tym stanie urzqdzenie wyswietla wartosci ustawien
temperatury i czasu (diody C i D, $wiecqce $wiattem statym) oraz aktualny poziom
temperatury (migajqgca dioda E). Wylgcznie w tym stanie mozliwa jest zmiana nastawy
czasu i temperatury. Takze w tym stanie mozliwy jest wybér trybu gotowania.
Urzgdzenie w stanie Gotowosci. Po 15 sekundach bezczynnosci Cyfrowy
Termokontroler Zepter przechodzi ze stanu Aktywnosci do stanu Gotowosci.

W stanie Gotowo$ci diody wskazujqce aktualny poziom temperatury (E) oraz pozostaty
czas gotowania (F) bedq migaé, natomiast pozostate diody bedq wytqczone. Jesli
URZADZENIE ustawiono temperature bqdz czas, Cyfrowy Termokontroler éepfer bedzie odmierzat
WYLACZONE czas oraz kontrolowat poziom temperatury. Jesli przycisk = (1) zostanie wcisniety
i przytrzymany diuzej niz 1,5 sekundy, Cyfrowy Termokontroler Zepter powréci do
stanu Aktywnosci.

Urzgdzenie Wylqczone. Po wcisnieciu i przytrzymaniu przycisku = (1) dtuzej niz
3 sekundy, Cyfrowy Termokontroler Zepter przejdzie ze stanu Gotowosci lub Aktywnosci
do stanu Wytqczenia.
Niski Poziom Baterii. Kiedy bateria zasilajgca bedzie bliska wyczerpaniu, po
wlqczeniu Cyfrowego Termokontrolera Zepter zaswieci sie zétta dioda LED, ktéra
NISKI POZIOM bedzie sygnalizowaé niski poziom baterii poprzez szybkie miganie.

BATERII




GOTOWANIE W TRYBIE MOIST

Domyslnym trybem pracy Termokontrolera jest Tryb Moist, wiec nie ma koniecznosci
recznego wyboru tego trybu.

GOTOWANIE W TRYBIE DRY

%
1.5 sekundy Aby wybra¢ tryb Dry, wciénii i przytrzymai przycisk @) (4) przez 1,5 sekundy do
momentu, gdy dioda sygnalizujgca tryb Dry (B) zadwieci sie.

UWAGA:

¢ Zmiana ustawien: W przypadku wcidniecia przycisku omytkowo, nalezy wcisngé
go ponownie i przytrzymaé przez 1,5 sekundy — wéwezas Termokontroler powrdci
automatycznie do trybu Moist. Wszystkie poprzednie ustawienia zostanqg zresetowane.

GOTOWANIE W TRYBIE MOIST ( WYLA-
CZONA):

Temperature dla tego trybu mozna nastawié wytqcznie, gdy urzqdzenle jest aktywne
(stan Aktywnosci). Aby ustawi¢ temperature, naciénij przyaskﬁ ) kilkakrotnie do
momentu, gdy uzyskasz pozqdany poziom temperatury (przycisk =, a diody wskazujqce
poziom temperatury (G) zaczng migaé), lub wciénij przycisk g" (3) i przytrzymaj go —
wéwczas diody wskazujgce poziom temperatury (G) zaczng automatycznie przesuwaé
sie po wskazniku poziomu temperatury. Dioda wskazujgca poziom temperatury (G)
bedzie przesuwad sig po zewnetrznym wskazniku temperatury wedtug nastepujqcej skali
stopniowej: 60°, 80°, 90°,95°, 99°, 100°. Aby zatwierdzi¢ wybdr ustawionej temperatury,
nalezy weisnq¢ przycisk = (1) lub odczekaé 15 sekund.

GOTOWANIE W TRYBIE DRY ( WLACZONA)
Aby wybraé tryb gotowania Dry, nalezy wcisngé odpowiadajgcy mu  przycisk
Dry Cooking Mode (tryb Gotowania na sucho). Ustawienie temperatury mozna
modyfikowaé wytqcznie gdy urzqdzenie jest aktywne (stan Aktywnosci). Przed
ustawieniem femperatury nalezy upewni¢ sie, ze pomaraficzowa dioda LED (B)
sygnalizujgca aktywnos¢ trybu gotowania Dry jest WLACZONA.

Aby ustawi¢ temperature, naciénij przycisk g (3) kilkakrotnie do momentu, gdy
uzyskasz pozqdany poziom tempercﬁury (przycisk = i diody wskazujqce poziom
temperatury (G) zaczng migac), lub wciénij przyaskg (3) i przytrzymaj go — wéwczas
diody wsquwqce poziom temperatury (G) zaczng auiomcfycznle przesuwac sie po
wskazniku poziomu temperatury. Dioda wskazujgca poziom temperatury (G) bedzie
przesuwac sig wstecz po wewnetrznym wskazniku temperatury wedtug nastepujqcej
skali sfopnlowe| 205° 180° 150°. Aby zatwierdzi¢ wybér ustawione| temperatury,
nalezy wcisngé przycisk = (1) lub odczekaé 15 sekund.

UWAGA:
. TemEeruiuru 40°: Aby wybraé ustawienie 40° nalezy rozpoczqé regulacje od 60° i nacisnq¢ przy-

cisk 3) kilkakrotnie do momentu, gdy wskazana bedzie temperatura na poziomie 40°. Wybor
nalezy zatwierdzi¢ wcisnieciem przyC|sku =(1).

. Zmlunu ustawien: Jedli chcesz zmieni¢ ustawienia temperatury podczos gotowania, nagisnij przy-
cisk }° (3) i wybierz zqdanq temperature. Wybor zatwierdz poprzez naciéniecie przycisku = (1).

* Brak ustawienia temperatury: Jedli nie ustawiono zadnej temperatury, Cyfrowy Termokontro-
ler Zepter bedzie petnit funkcje termometru, wy$wietlajqc aktualng temperature wewnqtrz naczynia,
z ktérym bedzie uzywany.
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Ustawienie czasu mozna regulowaé wytqcznie wiedy, gdy urzqdzenie jest aktywne (stan
Aktywnosci).

Aby ustawié czas, wcisnij przycisk @ (2) kilkakrotnie (przycisk

(D) zaczng migag) lub przytrzymaj przycisk (E weisnigty — wowcezas dioda wskazujqea czas
(F) zacznie przesuwaé sie automatycznie po wskazniku czasu.

Dioda wskazujgca czas (F) bedzie przesuwaé sie wedtug nastepujgcych wartosci nastawy
CZAS czasu (w minutach):

5 -10" - 15" - 20" - 25’ - 30" - 40’ - 50’ — 60" — 90’ — 120". Aby zatwierdzi¢ wybér,
naciénij przycisk = (1) lub poczekaj 15 sekund. Jesli nie wybrano ustawienia temperatury
gotowania, odmierzanie czasu wiqczy sie automatycznie (natychmiast po ustawieniu
czasu).

Jedli ustawiono temperature, odmierzanie czasu wiqczy sie jedynie wéwczas, gdy
ustawiona temperatura zostanie osiggniegta.

i dioda wskazujgca czas

UWAGA:

¢ Zmiana ustawien: Jeéli chcesz zmieni¢ ustawienia czasu podczas gotowania, nacisnij przycisk @ 2)
i wybierz zqdang warto$é ustawienia czasu.

* Czas gotowania nalezy ustawi¢ gdy korzysta sie z Cyfrowego Termokontrolera Zepter wraz ze Zdalnie
Sterowangq Kuchenkq Indukcyjng Zepter.

Aby wymienié baterie zasilajgcq urzqdzenie, nalezy zastosowad sie do ponizszych wskazéwek:

W zestawie termokontrolera

% . znajduije sig bateria zasilajgca.

Przekreé klapke znajdujqcq sie
na spodzie termokontrolera.

Trzymaj termokontroler w pozycji
pionowej, aby wysung¢ gniazdo
baterii.

Zdejmij klapke.

skierowanym ku gérze. catoéé w pozycji pionowe;j.

Umies¢ klapke z powrotem na
miejsce.

Na rysunku 7 przedstawiono
poprawnie umieszczong baterie.

ﬁ
+ W16z baterig do gniazda W16z gniazdo z bateriq do
dodatnim biegunem baterii (+) termokontrolera, trzymajqc

Przekre¢ klapke i upewnij sig, ze Przykreé termokontroler

strzatki widoczne na termokontro- N do pokrywy naczynia.
lerze oraz na klapce znajdujq sie

w jednej linii.




LACZENIE WSTEPNE
Aby potqczy¢ Cyfrowy Termokontroler Zepter ze Zdalnie Sterowang Kuchenkq Indukcying Zepter nalezy
wykonaé nastepujqce czynnosci:

* Podtqcz Zdalnie Sterowanq Kuchenke Indukcyjng Zepter do zrédta zasilania.

* W ciggu 1 minuty wigcz Cyfrowy Termokontroler Zepter poprzez wciéniecie i
przytrzymanie przycisku = przez 1,5 sekundy, a nastepnie wcisnij i przytrzymai
przycisk = do momentu, gdy zétta dioda LED zacznie powoli migaé. Potgczenie
bedzie zakonczone gdy Zdalnie Sterowana Kuchenka Indukeyjna Zepter wyda
potwierdzajqgcy sygnat dzwigkowy.

¢ Upewnij sie, ze Zdalnie Sterowana Kuchenka Indukcyjna Zepter faktycznie wydata

1,5 seconds dzwigk zakonczenia potqczenia.

LACZENIE < Jesli dioda przycisku E przestanie miga¢ oraz jedli Zdalnie Sterowana Kuchenka
Indukeyijna Zepter nie wyda sygnatu dzwigkowego, oznaczaé to bedzie, ze tqczenie
nie powiodto sig. Wciénij i przytrzymai przycisk 3, aby przeprowadzié¢ proces
tqczenia ponownie.

Gdy proces fqczenia zakonczy sie powodzeniem, Zdalnie Sterowana Kuchenka Indukcyjna Zepter zapamieta
potgczenie nawigzane z danym Cyfrowym Termokontrolerem Zepter i bedzie fqczyé sie automatycznie
wytgcznie z tym Termokontrolerem, z ktérym zostata wstepnie potgczona. Proces tqczenia nalezy powtérzyé
dla kazdego kolejnego Cyfrowego Termokontrolera Zepter.

LACZENIE NASTEPCZE _

Wiqcz Cyfrowy Termokontroler Zepter, wciénij i przytrzymaj przycisk = do momentu, gdy dioda LED przycisku
= zacznie powoli migaé a Zdalnie Sterowana Kuchenka Indukeyina Zepter wyda sygnat dzwiekowy. Jesli sygnat
dzwigkowy potwierdzajqcy zakoniczenie procesu tqczenia nie nastqpi, oznacza to, ze nalezy powtérzyé caty
proces tqczenia od poczqtku.

Ponizsza tabela zawiera zalecenia dotyczqce poziomu mocy dla Zdalnie Sterowanej Kuchenki Indukeyinei
Zepter.

Zalecane ustawienia:

Kod Opis Pojemno$é  S$rednica Tryb Objgtos¢ Rodzaj Poziom
Produkty Produktu (U] (mm) Gotowania Wody / Zawartosci | Mocy (W)
Zepter Jedzenia (I) Y
Z-2470 Naczynie 7,0 240 tryb MOIST 4,0 Ciecz 1700
7-2042 Naczynie 4,2 200 tryb MOIST 2,7 Ciecz 1400
Z-2030 s N"Céy”ie 3,0 200 tryb MOIST 1,7 Ciecz 1000
aroodporne
Naczynie
Z-28508B saroodporne 5,0 280 tryb MOIST 1,0 Warzywa 1400
Naczynie
7-2430 saroodporme 3,0 240 tryb MOIST 0,7 Warzywa 1000
Z-2020 . N“‘gy"'e 2,0 200 tryb MOIST 0,5 Warzywa 800
zaroodporne
Z-2850B , N"“;Y"'e 5,0 280 tryb DRY - Migso 1000
zaroodporne
7-2430 slacaynie 3,0 240 tryb DRY . Mieso 800
aroodporne
Z-2020 ; N"‘;V"'e 2,0 200 tryb DRY - Mieso 600
zaroodporne

Po ustawieniu odpowiedniego poziomu mocy dla Zdalnie Sterowanej Kuchenki Indukcyijnej Zepter mozna
zmienié ustawienia parametréw gotowania wedtug wtasnych preferencii, zgodnie ze wskazéwkami dla trybu
Gotowania, ustawienia Temperatury i ustawienia Czasu opisanymi w niniejszej instrukeji uzytkowania.
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Jedli ustawiono zaréwno czas, jak i dla temperature, odliczanie czasu rozpocznie sie w momencie, gdy
poziom ustawione] temperatury zostanie osiggnigty. Odliczanie czasu rozpocznie sig natychmiast, jesli
poziom temperatury nie zostanie ustawiony. W takim przypadku, gdy odliczany czas uptynie, Cyfrowy
Termokontroler Zepter wytqczy Zdalnie Sterowanq Kuchenke Indukceyjng Zepter.

UWAGA:

« Jesli gotowanie nie rozpocznie sie po uptywie pét godziny od momentu potqczenia urzqdzeri, Zdalnie
Sterowana Kuchenka Indukcyjna Zepter przerwie potgczenie z Cyfrowym Termokontrolerem Zepter i
wyftqczy sie.

« Jesli podczas gotowania Cyfrowy Termokontroler Zepter wytqczy sie, potqczenie ze Zdalnie Sterowang
Kuchenkgq Indukcyjnq Zepter zostanie przerwane.

ROZLACZANIE URZADZEN

Potqczenie  pomiedzy Zdalnie Sterowanqg Kuchenkq Indukcying Zepter zintegrowang
z Cyfrowym Termokontrolerem Zepter moze zostaé przerwane z nastepujqcych powodéw:

1. Gdy Zdalnie Sterowana Kuchenka Indukcyjna Zepter otrzyma polecenie roztqczenia z Cyfrowym
Termokontrolerem Zepter, z ktérym jest potqczona, co zdarza sie wéwcezas, gdy Cyfrowy Termokontroler
Zepter wylqcza sie.

2. Gdy w ciggu 30 minut od zakoriczenia gotowania nie nastgpita zadna wymiana sygnatéw pomiedzy
Zdalnie Sterowangq Kuchenkgq Indukeyjng Zepter a Cyfrowym Termokontrolerem Zepter.

3. Gdy podczas gotowania Zdalnie Sterowana Kuchenka Indukeyjna Zepter nie otrzyma zadnego sygnatu
od Cyfrowego Termokontrolera Zepter przez 40 sekund.

Podczas roztqczania urzqdzen, Zdalnie Sterowana Kuchenka Indukcyjna Zepter wydaje sygnat dzwigkowy
potwierdzajqcy zakonczenie procesu roztqczania, proces gotowania zostaje zatrzymany, a sama Kuchenka
wyltqcza sie.

UWAGA:

 Jedli Zdalnie Sterowana Kuchenka Indukcyjna Zepter nie bedzie podtqczona do zasilania, potqczenie
pomiedzy urzqdzeniami zostanie przerwane.

LACZENIE WIELOKROTNE

Jesli Zdalnie Sterowana Kuchenka Indukcyjna Zepter sparowana z danym Cyfrowym Termokontrolerem
Zepter otrzyma sygnat parujgcy od innego Cyfrowego Termokontrolera Zepter w czasie 30 minut do
momentu zakonczenia gotowania, sygnat ten zostanie przyjety, a Kuchenka wyda sygnat dzwiekowy
potwierdzajqcy nawigzanie potqczenia z nowym urzqdzeniem.

UWAGI OGOLNE:

¢ Cyfrowy Termokontroler Zepter wymaga przeprowadzenia potgczenia wstepnego zawsze gdy w kuchni
pojawi sie nowa Zdalnie Sterowana Kuchenka Indukcyjna Zepter.
Cyfrowy Termokontroler Zepter — jest kompatybilny ze Zdalnie Sterowang Kuchenkq Indukeyjng Zepter.

¢ Gdy Zdalnie Sterowana Kuchenka Indukcyjna Zepter jest potgczona z danym Cyfrowym
Termokontrolerem, mozna niq sterowaé wytqcznie poprzez ten konkretny Termokontroler.
Do obstugi w trybie recznym mozna powrdcié po roztqczeniv urzqdzen.
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UWAGA: JESLIBATERIA ZASILAJACA ZOSTANIE ZASTAPIONA BATERIA INNEGO TYPU
NIZ TEN ZALECANY PRZEZ PRODUCENTA URZADZENIA (Z-LB 040056600),MOZE
GROZIC TO WYBUCHEM | USZKODZENIEM CALEGO URZADZENIA.

* Niniejsza instrukcja obstugi stanowi integralng cze$é zestawu urzqdzenia. Przed rozpoczeciem
korzystania z urzqdzenia nalezy doktadnie zapoznaé sie z tresciq tej instrukcji oraz zaznajomié sie
z wszelkimi uwagami i ostrzezeniami, poniewaz stanowiq one zrédto informacji na temat prawidtowego
uzytkowania i konserwacji urzqdzenia. Instrukcie obstugi nalezy zachowaé do wykorzystania
w przysztodci.

Jesli jakakolwiek cze$¢ podanych tu tredci jest niejasna bqdz niezrozumiata, nie nalezy uzywaé urzqdzenia, lecz
najpierw skontaktowad sie z pracownikami najblizszego oddziatu Zepter w celu wyjasnienia watpliwosci.

Cyfrowy Termokontroler Zepter jest urzqdzeniem przeznaczonym wytqcznie do uzytku domowego.

Dokonywanie jakichkolwiek zmian lub modyfikacji w urzqdzeniu jest zabronione.

Urzqdzenia nie powinny obstugiwaé osoby o obnizonej sprawnoéci fizycznej, sensorycznej czy umystowej i/lub
osoby bez odpowiedniego do$wiadczenia i umiejetnosci do obstugi tego urzqdzenia — w tym dzieci.

Urzqdzenie nie jest zabawkq: nalezy zwrécié¢ szczegdlng uwage, by nie bawity sie nim dzieci.

Praca urzqdzenia powinna zawsze odbywac sig w czyjej$ obecnosci.
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w nastepstwie np. jego upadku bqgdz przegrzania.

Ani urzqdzenie, ani bateria zasilajgca urzqdzenie nie powinny by¢ narazane na BEZPOSREDNIE dziatanie
temperatur przekraczajgcych 100°C.

Przed umieszczeniem pokrywki w zmywarce, nalezy zawsze odiqgczyé od niej Cyfrowy Termokon-
troler Zepter.

Urzqgdzenia nie nalezy zanurzaé w wodzie, ani myé go w biezqcej wodzie. Nalezy czyscié je z uzy-
ciem suchej lub nawilzonej migkkiej scierki.

Cyfrowego Termokontrolera Zepter nie nalezy wktadaé do piekarnika ani do kuchenki mikrofalo-
wej.

Przed uzyciem Cyfrowego Termokontrolera Zepter nalezy upewni¢ sie, ze jest on dobrze dokrecony
do pokrywy naczynia.

Cyfrowy Termokontroler Zepter moze byé uzywany wytqcznie z pokrywami naczyn z serii Masterpiece.

Pamietaj, by nie umieszczaé baterii w gniezdzie odwrotnie niz podano w sekcji ,Wymiana Baterii”.

Baterii nie nalezy tadowa¢, poddawaé zwarciom, naktuwaé, znieksztatcaé, rozmontowywaé, ani modyfikowaé
w zaden inny sposéb.

Baterii nie wolno wrzuca¢ do wody.

Baterii nie wolno wrzuca¢ do ognia.

Bateria, gniazdo baterii oraz obudowa - jako elementy drobne i tatwe do potkniecia — powinny by¢
przechowywane poza zasiegiem dzieci.

Nie nalezy uzywaé baterii jesli wyglgda ona podejrzanie.

Nie nalezy uzywaé baterii jesli wydostaie sie z niej ciecz bqdz nieprzyjemny zapach.

Jesli dojdzie do kontaktu z wylanym elektrolitem z baterii, nalezy miejsce kontaktu natychmiast doktadnie
przemy¢ $wiezq wodgq. Nalezy szczegélnie uwazaé, by nie doszto do kontaktu substancii z oczami.

 Zuzyte baterie nalezy utylizowaé zgodnie z odpowiednimi przepisami lokalnymi (patrz: ,Utylizacja”).

Wszelkie prace naprawcze mogq byé prowadzone wytqcznie przez Centrum Serwisowe Zepter oraz zgodnie z
odpowiednimi krajowymi i lokalnymi przepisami w zakresie bezpieczeristwa. Prowadzenie napraw przez osoby
do tego nieupowaznione moze prowadzié do odniesienia obrazen bqdz do uszkodzenia urzqdzenia. Producent
nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody wynikajqce z prowadzenia napraw przez osoby do tego
nieupowaznione.

¢ Z urzqdzenia nalezy korzysta¢ wytqcznie zgodnie ze wskazdéwkami opisanymi w niniejszej instrukcji obstugi.
Wszelkie odstepstwa od podanych tu zalecen uznaje sie za niewtasciwe uzytkowanie urzqdzenia.

Producent/dystrybutor zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialnosci za szkody powstate wskutek niewtasciwego
uzytkowania urzqdzenia.
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* Cyfrowy Termokontroler Zepter nalezy czyscié za pomocq suchej lub nawilzonej $cierki — po kazdym uzyciu.
* Baterig nalezy wymieniaé zawsze gdy urzqdzenie sygnalizuje takq potrzebe. Przy wymianie baterii nalezy
uzywaé wylgcznie odpowiedniego rodzaju baterii (patrz: ,Dane Techniczne”)
i stosowaé sie do odpowiednich zalecen.
* Zaleca sie wyjecie baterii z urzqdzenia, jesli nie bedzie ono uzywane przez dtuzszy okres czasu.
* W razie awarii urzqdzenia nalezy skontaktowad sig z najblizszym Centrum Serwisowym Zepter.

Ponizsze informacie majq zastosowanie na terenie UE oraz na terenie innych krajéw
europejskich, stosujqcych odrebnq polityke utylizacyjng.

Utylizacja zuzytych baterii:

Produkt moze zawieraé baterie lub akumulatory. Jesli jest to zgodne ze stanem faktycznym,
podany obok symbol — widoczny na bateriach — oznacza, ze baterie nie mogq by¢ utylizowane
tak jok pozostate odpady domowe. Powinny one trafi¢ do odpowiednich punktéw zbiérki
baterii i elektroodpadéw, skqd powinny trafi¢ do recyklingu. Zawarto$é rteci, kadmu i otowiu
w bateriach miesci sie w granicach natozonych wymogami Dyrektywy o bateriach — 2006/66/
WE. Zaleca sig uzytkownikom urzqdzenia, aby dla wtasnego bezpieczenstwa zapoznali sig ze
wskazédwkami w zakresie procesu wyjmowania baterii z urzqdzenia.

Utylizacja zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego

Produkty oznakowane takim symbolem nie podlegajq kategorii odpadéw domowych.
Powinny one trafia¢ do odpowiednich punktéw zbiérki zuzytego sprzetu elekirycznego i
elektronicznego, skqd powinny trafia¢ do recyklingu. Uzytkownik tego urzqdzenia — jako
posiadacz urzqdzenia elekirycznego lub elekironicznego — nie ma prawa (w $wietle
przepiséw Dyrektywy z dnia 27 stycznia 2003, nr 2002/96/WE w sprawie zuzytego sprzetu
elekirotechnicznego i elektronicznego oraz poszczegdlnych przepiséw obowigzujgcych
na terenie Panstw Cztonkowskich stanowiqcych transpozycie ww. Dyrektywy) zutylizowaé
tego produktu i/lub przeznaczonych dla niego akcesoriéw i/lub elementéw elektrycznych/
elektronicznych w sposéb typowy dla utylizacji odpadéw domowych. Posiadacz tego
urzqdzenia zobowiqgzany jest oddaé je — gdy stanie sig ono w bezuzyteczne — do odpowiedniego
punktu zbiérki elektroodpadéw w celu recyklingu, dzigki czemu mozliwa bedzie efektywna
gospodarka zasobami naturalnymi. Stosujqc sie do odpowiednich zasad utylizacji tego typu
produktéw wraz z przeznaczonymi im bateriami i/lub akumulatorami, przyczyniamy sie do
poprawy stanu $rodowiska naturalnego, a w efekcie i naszego zdrowia, ktére jest szczegélnie
zagrozone wptywem niewtasciwej utylizacji réznych produktéw i substanciji. Wiecej informacji
na temat recyklingu baterii lub produktéw tego typu mozna uzyska¢ u odpowiednich wiadz
lokalnych, u podmiotéw odpowiedzialnych za lokalng gospodarke odpadami oraz w sklepie,
gdzie dany produkt zostat nabyty.



Producent/Dostawca: MR&D/MENFI INDUSTRIA SPA

Model: Z-LEK 040056500 Cyfrowy Termokontroler Zepter
Wymiary: $rednica = 70 mm, wysoko$¢ = 40 mm
Zasilanie: bateria litowa CR2 DC 3V (kod Z-LB 040056600).

(Aby wymieni¢ baterie, nalezy zastosowaé sie do wskazdwek
w zakresie wymiany baterii dostepnych w niniejszej instrukgji
uzytkowania).

Zywotnosé baterii:

ok. 850 godzin

Sterowanie radiowe:

433,050 -434,790MHz
(pasmo F1 Zatqeznik 1 do dokumentu ERC/REC 70- 03); <1mw;
GFSK

Zasieg dziatania:

w promieniu do 30 m w pomieszczeniach zamknigtych

Zakres temperatur:

+ 5C° - + 75C° (temp. pracy)

Wilgotnosé:

10-90% u.r. (RH)

DEKLARACJA ZGODNOSCI EC
DEKLARACJA NUMER: DC1301
My:
Menfi Industria S.p.A.

Via Sibilla Aleramo 13,
20092 Cinisello Balsamo (MI) Wtochy

Oséwiadczamy, ze produkt o ponizszej specyfikacji w zakresie oznakowania i wyrobu

Nazwa spétki: Zepter

Nazwa i model produktu: CYFROWY TERMOKONTROLER ZEPTER

Kod: Z-LEK

Numer Modelu Regulacyjnego: 040056500

spetnia wymogi nastepujgcych Dyrektyw europeiskich:

* 1999/5/WE (R&TTE) ,,Urzqgdzenia radiowe i koncowe urzgdzenia telekomunikacyjne”|
z dnia 9.03.1999

* 2004/108/WE (EMC) ,,Kompatybilnos¢ elektromagnetyczna” z dnia 15.12.2004

* 2006/95/WE (LVD) ,Dyrektywa niskonapieciowa” z dnia 12.12.2006

+ 2011/65/UE ,,Dyrektywa RoHS” z dnia 8.06.2011

pod warunkiem, ze jest uzywany zgodnie z przeznaczeniem i zgodnie z zaleceniami producen-

ta.

Produkt spetnia ponizsze normy:

EN 301 489-1 V1.9.2: 2011-08
EN 301 489-3 V1.4.1: 2002-08
EN 300 220-1 V2.3.1: 2010-02
EN 300 220-2 vV2.3.1: 2010-02
EN60950-1: 2006-04

Miejsce i data wystawienia

Cinisello Balsamo, 12 czerwca 2013
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INTERNATIONAL

VELONGER

Zze epler:

CYFROWY TERMOKONTROLER
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INTERNATIONAL

LONGER

GRUPA ZEPTER NA SWIECIE

ZEPTER ALBANIA, Tirana
ZEPTER AUSTRALIA, Sydney
ZEPTER AUSTRIA, Vienna
ZEPTER AZERBAIJAN, Baku
ZEPTER BELARUS, Minsk
ZEPTER BOSNIA AND HERZEGOVINA,
Sarajevo, Banja Luka

ZEPTER BRAZIL, Séo Paulo
ZEPTER BULGARIA, Sofia
ZEPTER CANADA, Toronto
ZEPTER CROATIA, Zagreb
ZEPTER CZECH REP., Prague
ZEPTER EGYPT, Cairo

ZEPTER ESTONIA, Tallinn
ZEPTER FINLAND, Helsinki
ZEPTER FRANCE, Paris
ZEPTER GERMANY, Ménchengladbach
ZEPTER HUNGARY, Budapest
ZEPTER INDIA, Bangalore
ZEPTER ITALY, Milan

ZEPTER JORDAN, Amman
ZEPTER KAZAKHSTAN, Almaty

ZEPTER KOREA, Seoul

ZEPTER LATVIA, Riga

ZEPTER LITHUANIA, Vilnius

ZEPTER MACEDONIA, Skopje
ZEPTER MOLDOVA, Chisinau
ZEPTER MONTENEGRO, Podgorica
ZEPTER NEW ZEALAND, Auckland
ZEPTER POLAND, Warsaw

ZEPTER PRINCIPALITY OF MONACO,
Monte Carlo

ZEPTER ROMANIA, Bucharest
ZEPTER RUSSIA, Moscow

ZEPTER SERBIA, Belgrade

ZEPTER SLOVAKIA, Bratislava
ZEPTER SLOVENIA, Slovenj Gradec
ZEPTER SPAIN, Madrid

ZEPTER SWITZERLAND, Wollerau
ZEPTER TURKEY, Istanbul

ZEPTER UNITED KINGDOM, London
ZEPTER UKRAINE, Kiev

ZEPTER USA, North Bergen

NIEZALEZNI DYSTRYBUTORZY MARKI ZEPTER

Armenia Indonesia
Belgium Israel
Cyprus Japan
Denmark Kosovo
Finland Kuwait
France Lebanon
Georgia Luxembourg
Germany Malaysia
Hong Kong Mexico

Mongolia Sweden
Norway Switzerland
Oman Syria
Philippines Taiwan
Portugal Turkey
Saudi Arabia UAE
Singapore Uzbekistan
South Africa

South Korea

www.zepter.pl
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